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INFORMACOES TECNICAS

PRODUTOR: Otero Ramos Winery

REGIAO: Mendoza

PAIS: Argentina

TIPO: Tinto

SAFRA: 2010

TEOR ALCOOLICO: 13,5%

LOCAL: Lujan de Cuyo

SOLO: -

VARIEDADE: Malbec

MATURACAO: 8 meses em barricas de carvalho francés e
americano, depois permanece na garrafa
TEMPERATURA DE SERVICO: De 16°C a 18°C
GUARDA: -

DECANTER: De 30 a 60 minutos

PREMIOS: -

A Otero Ramos é uma vinicola familiar que esta localizada em Lujan de Cuyo, Mendoza. Seu terroir esta a

900m do nivel do mar e proporciona as condi¢des de solo e clima ideais para a produgao desse malbec

que permanece envelhecendo na garrafa por alguns anos antes de ser comercializado.
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Vermelho rubi com reflexos brilhantes.
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Vinho frutado com aromas picantes, pétalas de rosa vermelha, cereja

e ameixa preta. Fruta macerada e notas de baunilha, devido ao seu

envelhecimento em carvalho.
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Boa estrutura, calor e peso.
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Carnes assadas ou grelhadas., macarrdo com molho vermelho,
queijos semiduros e produtos defumados



