| N FORMAGOES TECN | CAS AN,&,LlSE VISUAL DESCRIC@D Um vinho granada escuro, quase violeta na taca.
PRODUTOR: Losada Vinos de Finca ANALISE OLFATIVA INTENSIDADE Baxa @ @ @ @ O ATA
REGIAO: Napa Valley EVOLUCAO PRMARIO @ @ O O (O TERCIARIO
PA[S: Estados Unidos DESCRICAO Puro e poderoso, este vinho abre com mirtilos frescos, torta de amora
e cassis. A fruta escura sem fim & complementada por uma variedade
TIPO: Tinto de especiarias de cozimento: baunilha no inicio, mas também cravo e
SAFRA: 2019 sansl.
TEOR ALCOOLICO: 13,8%
: ANALISE GUSTATIVA  ALCOOL Baxo @ @ @ @ O ATO
LOCAL: Calistoga
DOCURA seco @ O O O O DOCE
SOLO: - ACIDEZ eaxa @ @ @ @ O ATA
VARIEDADE: 91% Cabernet Sauvignon, 9% Merlot TANINO Baxa @ @ @ @ O AA
, . ENCORPADO
MATURACAO: 16 meses em barricas de carvalho francés e do leste ELGEC e ® & 0 0 O
__ PERSISTENCIA clrria @ @ @ @ O LONGA
europeu, 28% em barricas novas ] - |
B0 DESCRICAO O primeiro gole revela instantaneamente o carater deste Cabemet:
" u; & ,_E,’ill_l::hmm TEMPERATURA DE SERVICO: De 16°C a 18°C denso e mastigavel com frutas vermelhas brilhantes, taninos puros e
— GUARDA: De 20 a 25 anos finos. Nao apenas tudo esta em seu lugar; mas as camadas de sabor,
a profundidade da fruta e a textura sublime estao constantemente se
DECANTER: De 60 a 120 minutos. | ) o
reorganizando. Cada taca é uma experiéncia (nica.
PREMIOS: -
CM-C52019 HARMDNIZAQ&D CARNES () PEIXE & ~vE () SUINO () CRUSTACEO
CARNES @® caDo @® caca () CURADA @ CORDEIRO
O Cabernet Sauvignon da famosa vinicola Chateau Montelena exprime toda a poténcia da casta. O blend |
QUEIJOS O FRESCOS O MOLES (O MEDIOS @ DuUROS
de 9% de Merlot o torna ainda mais macio e elegante. Um vinho equilibrado e que possui todas as DA TERRA O HORALICAS O LEGUMES (O CEREAIS O COGUMELGS
caracteristicas de um otimo californiano. AMIDOS S O RSOTOS (O POLENTA () TUBERCULOS
TEMPERQOS O PIMENTAS (O ERVAS O EsSPeClARrIAS () AROMATICOS
DOCES (O oLeoGgINOsAs () FRUTAS (O SOBREMESAS () CHOCOLATE
DESCRICAO Queijos duros e curados, carne suculenta, pato, cordeiro assado.



