LO SA D A vencia HOSDA

IN FORMAQ@ES TECN I CAS ANALISE VISUAL DESCRICAO Vermelho rubi intenso com reflexos violaceos.
PRODUTOR: Losada Vinos de Finca ,
ANALISE OLFATIVA INTENSIDADE BAXA @ @ @ @ O ATA
REGIAO: Bierzo _ , .
EVOLUCAO PRMARIO @ @ O (O (O  TERCIARIO
PAIS: Espanha DESCRICAO Frutas negras, ameixa, amora, floral, defumado, couro, tabaco.
TIPO: Tinto
SAFRA: 2019 ,
ANALISE GUSTATIVA  ALCOOL axo @ @ @ @ (O ATO
TEOR ALCOOLICO: 14,5%
DOCURA seco @ O O O O DOCE
LOCAL: Vinhedos localizados na regiao proxima a vinicola ACIDEZ Baxa @ @ @ @ O 0 ATA
SOLO: Declives suaves de argila TANINO Baxa @ @ @ @ O ATA
VINOS DE FINES VARIEDADE: Mencia e outras variedades brancas. Vinhas Velhas. . e @ @ @ @ O ENCORRADO
i f PERSISTENCIA Clria @ @ @ @ O LONGA
MATURACAQO:12 barris d Ih s ]
(; ST SIS SR e DESCRICADO Seco, boa acidez, alcool equilibrado, taninos finos em boa
TEMPERATURA DE SERVICO: De 16° a 18° quantidade, encorpado, macio, frutas negras e boa persisténcia de
g GUARDA: De 10 a 15 anos boca. Um vinho de étima qualidade, muito equilibrado e excelente
1A )SADA complexidade.
HERZO DECANTEH: 3[] minutos
r PREMIOS: James Suckling: 95 pontos, Semana Vitivinicola: 95
pontos HARMDMZA(;,ED CARMNES () PEIXE () AVE @ suino () CRUSTACEC
CARMNES ® caoo @ caca @ cCuraDA @ CORDERC
LO-LO2019
QUEIJOS O FRESCOS O MOLES O MEDIOS () DUROS
Nosso vinho mais emblematico. Um must have para os amantes de bons vinhos e com uma excelente DA TERRA O HORALICAS O LEGUMES (O CEREAIS @ COGUMELOS
relacdo custo/beneficio. O LOSADA é o resultado da juncéo de diferentes vinhas proximas a vinicola. Um AMIDOS O massas O RsOT0s O POLENTA (O TUBERCULOS
vinho fresco, frutado e com caracteristicas fortes da regido do Bierzo. [ O PIMENTAS L RS O ESPECIARAS (O AROMATICOS
DOCES () oLeoGINOsAs () FRUTAS (O SOBREMESAS () CHOCOLATE
DESEFEIE:JE\CI Carnes, churrasco, carnes de caca, cordeiro, presunto cru e cozidos

espanhﬂis.



