ALTOS DE LOSADA MENCIA HOSDA

IN FORMAG@ES TECN I CAS ANALISE VISUAL DESCRICAO Vermelho rubi intenso com reflexos violaceos.
PRODUTOR: Losada Vinos de Finca ,
A , ANALISE OLFATIVA INTENSIDADE BAXA @ @ @ @ O ALTA
REQIAR: Bicreo EVOLUCAO FRMARIC @ @& O O O TERCIARID
PAIS: Espanha DESCRICAO Frutas negras ameixa, amora, floral, defumado, couro, tabaco.
TIPO: Tinto
SAFRA: 2020 ,
"' ANALISE GUSTATIVA  ALCOOL axo @ @ @ @ (O ATO
TEOR ALCOOLICO: 14,5%
DOCURA seco @ O O O O DocE
LOCAL: Diferentes parcelas da Valtuille de Arriba. Certificado como ACIDEZ Baxa @ @ @ @ O ATA
Vino de Pueblo desde a safra 2018 TANINO Baxa @ @ @ @ O ATa
SOLO: Declives suaves ae argila CORPO e @ @ @ @ (O ENCORPADO
, PERSISTENCIA Clria @ @ @ @ O LONGA
VARIEDADE: Mencie DESCRICAO Seco, boa acidez, alcool equilibrado, taninos finos em boa
MATURAGAO: 15 meses em foudres, barricas de carvalho francés de quantidade, encorpado, frutas negras, 6tima persisténcia de boca. Um

1° 2° 3° uso e ovos de concreto vinho de 6tima qualidade, muito equilibrado e excelente

complexidade.

TEMPERATURA DE SERVICO: De 16° a 18°
GUARDA: De 15 a 20 anos

DECANTER: De 60 a 120 minutos HARMDNIZAQ;&D CARNES (O PEIXE () AVE @ suino () CRUSTACEO
: : e CARNES @ caDo @ caca @ CuRraDA CORDEIRO
LO-AL2020 PREMIOS: James Suckling: 93 pontos, Guia Semana Vitivinicola: 96 -
QUEIJOS O FRESCOS O MOLES O MEDIOS () DUROS
pontos DA TERRA O HORALICAS O LeGuMES (O CEREAIS @ COGUMELOS
O Altos de Losada tem a sua origem em pequenas parcelas de vinhas velhas de Mencia, localizadas em AMIDOS O massas O Rsotos O POLENTA (O TUBERCULOS
TEMFERQOS O PIMENTAS (O ERVAS (O ESPECIARIAS () AROMATICOS
Valtuille de Arriba. Essas vinhas foram recuperadas pela Losada Vinos de Finca, cultivadas e colhidas
DOCES () oLeoGINOsAs () FRUTAS (O SOBREMESAS () CHOCOLATE
separadamente. O encontro entre as argilas no solo e os seus 15 meses de amadurecimento, constituem DESCRICAO s A, s £ e e e, AT G = G

um vinho terroso, vivo, carnal e profundamente cativante. espanhois.



