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INFORMACOES TECNICAS

PRODUTOR: Chateau Montelena
REGIAO: Napa Valley

PAIS: Estados Unidos

TIPO: Branco

SAFRA: 2019

TEOR ALCOOLICO: 14,1%
LOCAL: Calistoga

[EIIA SOLO: -

VARIEDADE: Chardonnay

MATURACAO: 10 meses em barricas de carvalho francés
TEMPERATURA DE SERVICO: De 8°C a 12°C

i GUARDA: -

DECANTER: Nao é necessario

PREMIOS: -

CM-CD2019

Para muitos, o Chateau Montelena Chardonnay dispensa apresentacoes. O vinho que na década de 70
desbancou os tradicionais franceses da Borgonha no embletatico "Julgamento de Paris" e foi considerado
o melhor Chardonnay na degustacao as cegas. Esse evento mudou a histéria do vinho no mundo, e o

vinho em si, continua sendo considerado um icone.
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De cor dourada brilhante e com média intensidade.
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Incrivelmente aromatica, a maturacao da safra € mais pronunciada

TERCIARIO

inicialmente; melao, perfume e flor de laranjeira lentamente dao lugar
ao péssego fresco e damasco. Ha muito pouca influéncia de carvalho
no nariz, embora apareca sutilmente no fundo como crosta de torta e

torrada.
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Uma sensacao sedosa ataca primeiro, embora também haja manga e
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frutas citricas abundantes com limao. A mineralidade é calcario e

distinta, um belo contraste que se mistura com o acido adicionando

complexidade e profundidade.
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Peixes, risoto de parmesao, camarao, raviolli de queijo, lagosta.



