LO SA DA\ copeLo HOSDA

- o~ ; ANALISE VISUAL DESCRICAO Amarelo palha claro com reflexos esverdeados
- INFORMACOES TECNICAS
PRODUTOR: Losada Vinos de Finca ,
A , ANALISE OLFATIVA INTENSIDADE BaxA @ @ @ @ O AgA
REGIAQ: Bierzo EVOLUCAQ PRMARIO @ @ @ (O (O  TERCIARIO
PAIS: Espanha DESCRICAO Aromas de frutas brancas com toque citrico e leve floral.
TIPO: Branco
SAFRA: 2021 ?
’ ANALISE GUSTATIVA  ALCOOL axo @ @ @ @ (O ATO
TEOR ALCOOLICO: 13,5%
DOCURA seco @ O O O O DocE
LOCAL: San Lorenzo e San Esteban de Valdueza ACIDEZ Baxa @ @ @ @ O ATA
SOLO: Ardésia TANINO Baxa O O O O O A
e VARIEDADE: Godello CORPO e @ @ @ @ O ENCORPADO
i f PERSISTENCIA Clria @ @ @ @ O LONGA
. . H o]
MATURAGAQ: Estagio de 6 meses sobre borras finas, 75% em ago DESCRICAO Seco, boa acidez proporcionando elegancia e frescor agradavel,
e inoxidavel e 25% em barricas de carvalho francés alcool equilibrado, corpo médio, boa fruta, um toque de mineralidade
I () SADA TEMPERATURA DE SERVICO: De 7°C a 10°C e otima pelrmstenma de boca. Um vinho equilibrado, fresco, bem
GODELLO gastronémico.
L BIERZO GUARDA: De 5 a7/ anos
> DECANTER: Nio & necessario
PREMIOS: James Suckling: 93 pontos, Guia Semana Vitivinicola: 95 HARMONIZACAO CARNES @ Peixe @ ~vE O suino @ CRUSTACEO
CARMNES O GADO () caAcA () CURADA () CORDEIRC
LO-GD2021 pontos
QUEIJOS O FRESCOS @ MOLES ® ncDios @ DUROS
O Losada Godello é um vinho surpreendente em todas suas caracteristicas. Sua passagem por atliia Onoraucas @ LECUMES O cereas O COGUMRLOS
AMIDOS O MaSSAS @ RSOTOS @ POLENTA @ TUBERCULOS
barricas de carvalho |he conferem uma poténcia delicada, elegante e extremamente agradavel, TEMPEROS oY @ Ervas @ ESPECARAS @ AROMATICOS

tanto nos aromas quanto na boca. A casta Godello somente é cultivada em pequenas regides DOCES O oLeoainosas O FRUTAS (O SOBREMESAS (O CHOCOLATE

da Espanha e Portugal. Essa exclusividade torna esse rétulo ainda mais especial e DIEEE RIS Frutos do mar, polvo, peixe grelhado branco ao forno e

churrasqueira, paella, salada com camarao
surpreendente.



