SANTA BRASA s LOSADA

)

5 ’ ANALISE VISUAL DESCRICAQ Vermelho rubi com reflexos brilhantes.
fee &
INFORMACOES TECNICAS
PRODUTOR: Otero Ramos Winery ANALISE OLFATIVA INTENSIDADE BAXA @ @ @ O O ATA
REGIAO: Mendoza EVOLUCAO PRMARIO @ @& O (O (O TERCIARIO
DESCRICAO imei
PA[S: Argentina CA Um primeiro ataque de frutas vermelhas frescas trazem a tona a
tipicidade da malbec e a avida juventude deste exemplar, toques
TIPO: Tinto delicados de chocolate ao leite e gréaos de café completam sua
SAFRA: 2019 estrutura aromatica.
TEOR ALCOOLICO: 13,5%
.. ANALISE GUSTATIVA  ALCOOL Baxo @ @ @ @ (O ATO
LOCAL: Lujan de Cuyo
DOCURA seco @ O O O O DOCE
SOLO: - ACIDEZ eaxa @ @ @ O O ATa
VARIEDADE: Malbec TANINO Baxa @ @ @ O O Aga
MATURACAO: 4 meses em barricas de carvalho francés e americano SERRS Sl L B R
PERSISTENCIA CRia @ @ @® O O LONGA
TEMPERATURA DE SERVICO: De 16°C a 18°C
DESCRICAO Framboesas e amoras frescas e maduras com boa acidez e taninos
GUARDA: - vibrantes.
DECANTER: Nao é necessario
PREMIOS: -
H ARMGNIZAQ.&G CARNES () PEIXE () AVE () SUINO () CRUSTACEC
OR-5B201% CARNES ® GaDo O cacA () CURADA () CORDEIRC
MOLES : DUROS
O Santa Brasa relne duas grandes tradi¢cdes argentinas: a paixao pelo churrasco e o bom vinho. Um SUEECR O FRESCOS O ORI sele ®
s : " DA TERRA O HORALIGAS O LEGUMES (O CEREAIS @ COGUMELOS
malbec de caracteristicas. Um vinho equilibrado nos sabores o nos aromas, suculento e com aromas ;
dominantes de frutas vermelhas. O amadurecimento em barricas de carvalho e a altitude sao G BED ® wassas A Lot el O TUEEH{?ULDS
determinantes tanto para alcacar a qualidade diferenciada quanto para o a harmonizacao perfeita com um Ubilings LB RS A Eshechmiay B ARCMATICCS
suculento churrasco ou a pizza do final de semana. DOCES O oLeogiNosas O FRUTAS O SOBREMESAS () CHOCOLATE
DESCRICAO Carnes grelhadas, churrasco, pizzas tradicionais, massas de molhos

pouco complexos.



